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Okologische Kriterien fur die Beschaffung von
Haushaltskihl- und -gefriergeraten

(04006/13.4.2011)

1. Einflhrung

Der Umweltschutz ist ein wichtiges Ziel der Wiener Stadtverwaltung. Dazu zahlen die Verringerung
des Ressourcenverbrauches (z.B. Energie), die Vermeidung umweltbelastender Stoffe, die
Vermeidung von Abféllen, die 6kologisch zweckmaRige Behandlung nicht vermeidbarer Abfélle

sowie die Verminderung der Larm- und Schadstoffbelastung.

Die Stadt Wien strebt die Wiederverwendung und Verwertung gebrauchter Produktkomponenten

an.

Die beschafften Kihl- und Gefriergerate missen daher folgende Eigenschaften aufweisen:
* Geringer Energieverbrauch
* Verzicht auf antimikrobielle Beschichtungen

* Reparatursicherheit

Beschafferlnnen-Information

Haushaltskihl- und -gefriergerate sollen nicht in Heizrdumen, nicht neben Heizkdrpern, nicht an
besonnten Standorten und in moglichst groRem Abstand zum Herd (und anderen Warmequellen

wie Geschirrspuler) aufgestellt werden.

Benutzerlnnen-Information

Die anfordernde Stelle soll sicherstellen, dass folgende Information an die Benutzerinnen

weitergegeben wird:

» Warme Speisen abkihlen lassen, bevor sie in das Kihlgerat gestellt werden, da der von den
Speisen ausgehende Dampf zur Vereisung des Gerates beitragt. Aus Grinden der Hygiene
soll die Abkuhlzeit mdglichst kurz sein.

* Thermostat bedarfsgerecht und geméanR Bedienungsanleitung einstellen.

» Geratetir oder -deckel so wenig und so kurz wie mdglich 6ffnen (besonders bei
Gefrierschranken).

* Wenn keine automatische Abtauvorrichtung vorhanden ist, Gerat regelmafig abtauen.



« Den Warmetauscher auf der Rickseite des Gerates sowie den Raum unterhalb des Gerates
regelmafig von Staubablagerungen befreien.

» Kaputte Turdichtungen umgehend ersetzen (lassen).



2. Mindestanforderungen an die Leistung in der Leis  tungsbeschreibung

In die Leistungsbeschreibung sind folgende Mindestanforderungen an die Leistung jedenfalls

aufzunehmen:
Energieverbrauch

Die beschafften Gerate missen mindestens die Energieeffizienzklasse A++ im Sinne der

"Kuhlgerate-Verbrauchsangabenverordnung"”, BGBI. Nr. 569/1994 idgF entsprechen.
Antimikrobielle Beschichtungen

Die beschafften Gerate diirfen keine antimikrobiellen Beschichtungen (z.B. Silberbeschichtungen)

aufweisen.
Reparatursicherheit

Der Bieter bzw. die Bieterin hat den Nachweis zu erbringen, dass der Hersteller bzw. die
Herstellerin die Reparatur der Gerate sowie die Ersatzteilversorgung mindestens 10 Jahre lang

garantiert.
Anforderungen an die Betriebsmittel und an die Warm edammung

Die verwendeten Kaltemittel, Schmiermittel sowie die Warmedadmmung des Geréts dirfen keine

halogenorganischen Stoffe enthalten.
Datenblatter

Aktuelle Datenblatter fiir die Mindestanforderungen sind beizubringen. Daten betreffend die
Mindestanforderungen, die in den Datenbléattern nicht angefiihrt sind, sind auf gesonderte

Anforderung des Auftraggebers oder der Auftraggeberin in geeigneter Form nachzuweisen.

3. Verpackung

Halogenhaltige Polymere in der Verpackung sind grundsatzlich unerwiinscht.

Das komplette Verpackungsmaterial ist vom Installations- bzw. Lieferort kostenlos mitzunehmen.



